
E N T R É E

Œuf poché,  
lentil les  vertes en vinaigrette

ou 
Carpaccio de tomates,  

basilic et  jambon de Parme

P L A T  P R I N C I P A L

Tronçon de lotte rôti,
 émulsion de coquillages, mousseline de carottes 

ou
Selle d’agneau rôtie,  

jus au cumin, légumes couscous

M E N U
V E N D R E D I  1 5  N O V E M B R E -  1 2 H 0 0

D E S S E R T

Choux Paris-Brest
ou

Pêches Melba

Tarif   hors boissons:  24€

At l a n t i c
R E S T A U R A N T  D ’ A P P L I C A T I O N


