
E N T R É E

P L A T  P R I N C I P A L

M E N U
V E N D R E D I  2  O C T O B R E  -  1 2 H 0 0

Tarif T.T.C (hors boissons) :  24,50€

At l a n t i c
R E S T A U R A N T  D ’ A P P L I C A T I O N

Tartare de boeuf

Lieu jaune,  mousseline de chou fleur rôti ,  
beurre Nantais

Crumble de poire à la vanille, glace vanille

OU

Tarte aux pêches flambées, crème vanille menthe

OU

D E S S E R T

OU

Pigeon de Mesquer,  
garniture betterave,sauce bigarade

F R O M A G E S

Velouté Dubarry


	Atlantic
	RESTAURANT D’APPLICATION
	ENTRÉE
	Tartare de boeuf
	OU
	Velouté Dubarry


	PLAT PRINCIPAL
	Pigeon de Mesquer,
	garniture betterave,sauce bigarade
	OU
	Lieu jaune, mousseline de chou fleur rôti,
	beurre Nantais


	FROMAGES
	DESSERT
	Tarte aux pêches flambées, crème vanille menthe
	OU
	Crumble de poire à la vanille, glace vanille


	MENU


